
BROKBACK MOUNTAIN 
kolgrillad hjorttartar, ankleverbrûlée,  
french toast, umegéle, JG- sauce 

179 kr

TEMPURA FU   
tempurafriterade räkor och grönsaker med 

chiligarlicmajonnäs och mandudip  
155 kr 

Veggie style 139 kr

GRISELDA
sesamgrillad tonfisk, hummerhollandaise,  
avokado cupcake, ”green goddess sallad”,  

wasabigurka och furikake
329 kr

CHICKEN RUN       
kycklingspett 180g 
miso, soja, ingefära 

299 kr 
 

STARTER COMBO PLATTER     
ett urval av jay fu´s förrätter  

(minst 2 personer)
199 kr per person

LUSH LIFE 
gyoza fyllda med grillad majs och tryffel,  

tempuramajs, tryffelponzu, svartkål, granatäpple 
och ”grillat svampskum”  

169 kr

GOLDEN
grillad oxfilétournedos, grillad halv hummerrumpa i 

sitt skal, rödvinssky med grillad oxmärg,  
löjromsbéarnaisdressade grönsaker,  

sojapicklad shiitake och ”1000potatis”
499 kr 

CODPLAY
eldad torsk, misoglaze, smörad vitvinssås med 
gari, ”steamed greens” och potatispuré med 

sesam och grillade räkor  
 359 kr
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S I D E K I C K S    
jay fu’s béarnaisesås 35 kr  chili-garlicmajonnäs 35 kr  bbq-sås 35 kr   

pommes frites 49 kr dirty fries 99 kr steamed greens 99 kr mac and cheese kroketter 69 kr
råkostsallad med shizovinaigrette 79 kr krispsallad med sesamdressing 79 kr 

 

SMOKEY BANDIT 
kryddgrillad hjort, tryffelsky, majs stuvad i grillad 

yuzusmörsås, friterad lök, broccoli-lollipops,  
frasig potatispuré med smak av mer tryffel och rök 

329 kr 
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california roll, grillad shiitakemajonnäs, 
sojapicklad shiitake,  

frasiga nudlar och tryffel 
165 kr

NORTHERN LIGHT  
maki med kalixlöjrom,  

wasabi-cream cheese, yuzugurka, 
tändsticks pommes och dillpulver 

189 kr

TIGER TACOS
grillade räkor med majonnäs,  

yuzu, jalapeño, koriander och ”gurksalsa”
165 kr

BLOODY GREEN MARY 
rå tonfisktartar, grön chili, krossad avokado och  

kyld soppa av gröna tomater spetsad lagom med vodka
169 kr 

CHEESUS JESUS 
grillad halv hummerstjärt,  

coca cola glaze, “mac and cheese”,  
rostad hummerbechamel och cheddarost 

199 kr

HERE WE-GO  
srirachamarinerad grillad morot på spett,  

kejsarhatt ”hassel”, morot- och ingefärasås,  
arancini på japanskt ris och mer morot

265 kr

FOR A  FEW DOLLAR$ MORE MENU 
795 kr per person (serveras till samtliga i sällskapet)

med dryckespaket 1395 kr per person

FIREWORK
eldad laxnigiri, wasabiemulsion, 

koriander, gurka
165 kr

vid allergier, behov av specialkost eller frågor om ursprung vänligen fråga oss

TRIBUTE 
tonfisk ”yellow tail” sashimi, jalapeño,  

koriander, yuzu och soja
179 kr 

 

STANDARD
entrecôte, hjort, kycklingspett, tonfisk 

399 kr per person (minst två personer) 

JAY FU’S MIXED GRILL
serveras med krispsallad med sesamdressing, råkostsallad med  

shizovinaigrette, jay’s originalsåser samt pommes och potatispuré

DELUXE
oxfilé, biff, hummer, fläskspett 

699 kr per person (minst två personer) 

PORKY´S        
fläskspett 180g 
bacon, barbecue

299 kr 
 

THE ”RIBEYE”         
svensk välhängd entrecôte 250g

399 kr 
 

BEEFONCÉ       
grillad amerikansk creekstone  

black angus biff 200g 
499 kr 

 

SERVERAS MED  
krispsallad med sesamdressing, 

råkostsallad med shizovinaigrette, 
jay’s originalsåser samt  

pommes eller potatispuré  

NO SHADOW BURGER   
grillad oxburgare, brioche, lagrad ost,  
jalapeñomayo, BBQ, gurka, lök X2,  

jay’s originalsåser och pommes frites
249 kr

WAGYU        
soja, wasabi, gari

699 kr 
 



PINEAPPLE PAPI 
chimichanga, nötella, cream cheese,  

grillad ananas, piña colada-glass 
125 kr 

 

CHOCOLATE MELTDOWN 
choklad, ”snickers”, jordnötter,  

popcornglass och kolasås med havssalt
139 kr 

 

I SCREAM        
Jay’s glass
 eller sorbet 
49 kr/ kula 

 

APPLE JACK 
smörbakat äpple, sojamaräng, lönnsirap,  

brynt smör, pajsmulor och Jack Daniels-glass   
125 kr 

ONE BITE
35 kr

Strawberry Cheesecake – Clarified -Tequila/Cream Cheese/Condensed Milk/Lime/Cheesecake Foam
Carajillo – Licor 43/Ocho Reposado Tequila/Espresso
Tira-Mis-Oh – Dark Rum/Mascarpone/Cold Brew liquer/Browned butter/Miso
Irish Coffee – Irish Whisky/Coffee/Brown sugar/Cream
 

SWEETS & BEVERAGES

M O C K T A I L S
95 kr

S W E E T S

Dirty Dashi  – Vodka/Nori/Dashi broth/Soy
Banana Bread– Rye Whiskey/Ripe Bananas/White port/Rooibos/Dark Chocolate
Corn On The Cob – Tequila/Salted Corn/Pineapple/Lime/Coconut
The Highball – Japanese Whisky/Umeshu Extra Shiso/Apricot/Soda/Orange
PB & J –  Vodka/Peanutbutter/Rosé Vermouth/Raspberry 

			   bottle	 glass�
Pol Roger Brut, Champagne, France			   995 kr	 175 kr
Knewitz Riesling Sekt Brut Rheinhessen, Germany			   795 kr 	140 kr
Richard Juhlin Blanc de Blancs Non Alcoholic 20cl			   105 kr
	

Virgin Basil & Coconut – Thai basil/Lemon/Coconut foam
Shirley Temple – Ginger beer/Grenadine/Lime/Marschino berry

   	

We offer a large selection  
of wines and digestifs,  
please ask us!

Miss Jay – Bourbon/Créme de Mûres/Ginger/Lime
Mr. Fu – Gin/Sake/Blackberry/Yuzu/Lime/Cilantro
Yellow Cab – Clarified - Vodka/Passionfruit/Yuzu/Vanilla/Dark Chocolate
Basil & Coconut – Gin/Thai basil/Lemon/Coconut foam

 

S I G N A T U R E
155 kr 

C O C K T A I L S
Variations of Classics

155 kr

S P A R K L I N G

A F T E R 
D I N N E R

C O C K T A I L S
155 kr


